
　　

～
芦
屋
支
所
と
柏
原
支
所
～

～
芦
屋
支
所
と
柏
原
支
所
～

　

芦
屋
町
の
漁
師
は
遠
賀
漁
業
組
合

に
所
属
し
て
い
て
、
芦
屋
町
に
は
芦

屋
支
所
と
柏
原
支
所
の
２
つ
の
支
所

が
あ
り
ま
す
。

　

芦
屋
支
所
は
、
西
浜
地
区
の
芦
屋

港
内
に
あ
り
、
主
な
漁
業
の
種
類
は

一
本
釣
漁
業
と
え
そ
ご
ち
網
漁
業
で

す
。

　

一
本
釣
漁
業
は
、
初
夏
か
ら
秋
口

ま
で
は
ヤ
リ
イ
カ
（
ケ
ン
サ
キ
イ
カ
）

を
釣
る
「
い
か
釣
漁
」
を
行
い
ま
す
。

い
か
釣
漁
は
夕
方
に
出
港
し
て
日
没

を
待
ち
、
集
魚
灯
を
点
灯
し
、
釣
り

を
し
ま
す
。
初
夏
の
前
の
時
期
に
は
、

発
泡
ス
チ
ロ
ー
ル
製
の
樽
（
ウ
キ
）

に
仕
掛
け
を
つ
け
、
潮
に
乗
せ
て
イ

カ
を
釣
る
「
た
る
流
し
漁
」
を
昼
間

に
行
っ
て
い
る
漁
師
も
い
ま
す
。
イ

カ
は
年
々
漁
獲
量
が
減
っ
て
お
り
、

取
れ
る
漁
場
も
遠
く
な
っ
て
き
て
い

ま
す
。
冬
か
ら
春
に
か
け
て
は
、
一

本
釣
漁
業
で
「
サ
ワ
ラ
釣
漁
」
を
行

い
ま
す
。

　

そ
の
ほ
か
に
、
え
そ
ご
ち
網
漁
業

を
行
っ
て
い
ま
す
。

　

え
そ
ご
ち
網
漁
業
は
、
漁
場
と
操

業
期
間
が
決
め
ら
れ
て
い
る
（
６
月

か
ら
11
月
20
日
）
漁
業
で
、
漁
船
１

隻
で
網
を
引
っ
張
り
な
が
ら
魚
を
取

る
漁
法
で
す
。
日
中
の
作
業
な
の
で
、

近
年
の
猛
暑
の
影
響
で
、
過
酷
な
環

境
と
な
っ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
ク
ラ

ゲ
の
大
量
発
生
も
重
な
り
、
思
う
よ

う
に
作
業
が
で
き
な
い
状
況
で
す
。

～
芦
屋
港
で
水
揚
げ
さ
れ
る

～
芦
屋
港
で
水
揚
げ
さ
れ
る

　
主
な
水
産
物
～

　
主
な
水
産
物
～

　
ヤ
リ
イ
カ
・
サ
ワ
ラ
・
エ
ソ
・
真
鯛
・

レ
ン
コ
鯛
・
チ
コ
鯛
・
イ
ト
ヨ
リ
鯛

な
ど

　芦屋町は響灘の北東から西部に面しており、美しく
変化に富んだ漁場です。
　その響灘で漁業を生業にする漁師の皆さん。
　今回は、芦屋町の水産業を支えている漁業を紹介します。

イトヨリ鯛イトヨリ鯛

レンコ鯛レンコ鯛

芦屋町で取れたサワラ芦屋町で取れたサワラ

広報あしや　2026.4 ⑧
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芦屋町芦屋町のの漁業を紹介します漁業を紹介します



　　

～
ど
～
ど
こ
で
買
え
る
の

こ
で
買
え
る
の
？
～
？
～

　
町
で
取
れ
た
水
産
物
は
、「
ス
ー
パ
ー

は
ま
ゆ
う
」
で
買
え
ま
す
の
で
、
地
元
産

の
水
産
物
を
味
わ
っ
て
み
て
く
だ
さ
い
。

▽
問
い
合
わ
せ

　

農
林
水
産
係（
☎
２
２
３‐３
５
４
４
）

　

柏
原
支
所
は
、
柏
原
地
区
の
柏
原

漁
港
に
あ
り
、
主
な
漁
業
は
一
本

釣
漁
業
、
雑
漁
固
定
式
さ
し
網
漁

業
、
え
そ
ご
ち
網
漁
業
、
か
ご
漁
業
、

延は
え
な
わ縄
漁
業
で
す
。

　

ま
た
、
広
い
磯
場
も
あ
る
た
め
、

芦
屋
支
所
で
は
行
っ
て
い
な
い
採
介

藻
漁
業
や
素
潜
り
漁
業
も
行
わ
れ
て

い
ま
す
。

　

一
本
釣
漁
業
は
、
芦
屋
支
所
と
同

じ
「
い
か
釣
漁
」
と
「
サ
ワ
ラ
釣
漁
」

で
す
。

　

雑
漁
固
定
式
さ
し
網
漁
業
は
、
海

中
に
網
を
張
り
、
そ
の
網
に
か
か
る

魚
を
取
る
漁
法
で
、
ヒ
ラ
メ
や
カ
レ

イ
な
ど
海
底
近
く
に
生
息
す
る
底
魚

を
取
っ
て
い
ま
す
。

　

採
介
藻
漁
業
は
、
干
潮
時
に
藻
場

へ
行
き
海
藻
類
を
採
り
ま
す
。
春
に

は
ワ
カ
メ
、
メ
カ
ブ
、
ア
カ
モ
ク
な

ど
、
初
冬
に
は
ヒ
ジ
キ
を
採
っ
て
い

ま
す
。

　

素
潜
り
漁
業
は
、
６
月
か
ら
８
月

ま
で
の
約
２
か
月
半
行
わ
れ
、
サ
ザ

エ
や
ア
ワ
ビ
な
ど
の
貝
類
を
採
っ
て

い
ま
す
。

～
柏
原
漁
港
で
水
揚
げ
さ
れ
る

～
柏
原
漁
港
で
水
揚
げ
さ
れ
る

　
主
な
水
産
物
～

　
主
な
水
産
物
～

　

ヤ
リ
イ
カ
・
サ
ワ
ラ
・
真
鯛
・
ヒ

ラ
メ
・
カ
レ
イ
・
ワ
カ
メ
・
メ
カ
ブ
・

ア
カ
モ
ク
・
ヒ
ジ
キ
・
サ
ザ
エ
・
ア

ワ
ビ
な
ど

　　
～
魚
食
へ
の
取
り
組
み
～

～
魚
食
へ
の
取
り
組
み
～

　

芦
屋
中
学
校
３
年
生
は
、
総
合
学

習
で
、
給
食
で
パ
ン
・
米
飯
の
残
食
が

多
い
実
態
に
課
題
意
識
を
持
ち
、
地
元

の
特
産
品
を
使
っ
た
食
事
が
進
む
レ
シ

ピ
開
発
を
行
う
こ
と
に
し
ま
し
た
。
町

内
の
特
産
品
に
つ
い
て
調
べ
、
そ
の
中

か
ら
ヒ
ジ
キ
に
着
目
し
ま
し
た
。

　
「
筑
前
芦
屋
ひ
じ

き
の
魅
力
を
伝
え

よ
う
」を
テ
ー
マ
に
、

採
介
藻
漁
業
を
し

て
い
る
漁
師
を
講

師
と
し
て
招
き
、

話
を
聞
き
ま
し
た
。

　
ヒ
ジ
キ
は
、
新
芽
が
出
て
15
㎝
か

ら
20
㎝
く
ら
い
の
柔
ら
か
い
部
分
だ

け
を
採
り
、
鉄
釜
を
使
っ
て
炊
く
な

ど
、
乾
燥
ヒ
ジ
キ
が
で
き
る
ま
で
の

工
程
を
学
び
ま
し
た
。
他
に
も
、
芦

屋
町
は
遠
賀
川
の
河
口
近
く
に
あ

り
、
海
水
と
遠
賀
川
の
淡
水
が
混
ざ

り
合
う
こ
と
で
栄
養
豊
富
な
環
境
が

生
ま
れ
、
質
の
良
い
お
い
し
い
ヒ
ジ

キ
が
で
き
る
こ
と
な
ど
を
聞
き
ま
し

た
。
そ
の
後
、
ヒ
ジ
キ
料
理
の
献
立

を
考
え
調
理
を
し
ま
し
た
。

　
ま
た
、
学
校
給
食
で
は
11
月
に
、
柏

原
の
漁
師
か
ら
直
接
、
旬
の
生
ヒ
ジ
キ

を
納
品
し
て
も

ら
い
、
食
べ
や

す
い
サ
ラ
ダ
と

し
て
ヒ
ジ
キ
メ

ニ
ュ
ー
が
提
供

さ
れ
ま
し
た
。

サザエサザエ

ヤリイカヤリイカ

　漁のほかにも、こん
なことをしたっちゃ！
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ひじきサラダ


